
FILIÈRE RESTAURATION Acteurs concernés : ingénieurs restauration, 
diététiciens, acheteurs restauration, agents 

de restauration, responsables magasins 

PRODUITS SURGELÉS

M_2567

Le marché de produits surgelés d’UniHA propose pour vos cuisines plus de 
450 références sélectionnées pour les établissements de santé, avec une 

forte exigence de qualité, de traçabilité et de performance logistique.

Objet du marché

Pour répondre à votre besoin de produits surgelés et devez également 
répondre à la loi Egalimn UniHA vous propose une gamme produits 
sélectionnées avec rigueur avec un grand choix de produits vous permettant 
de répondre à vos enjeux réglementaires et économiques.

Le marché est composé de 14 lots nationaux : 

- Viandes surgelées (bœuf, agneau, veau, porc et volaille)

- Poissons surgelés (portionnés et entiers crus)

- Légumes surgelés (crus, cuits, purées de légumes cuites)

- Pommes de terre préfrites ou cuites et prédorées

- Pâtisserie salée

- Plats cuisinés

- Autres préparation élaborées

- Tartes / flans / entremets 

- Pâtisseries individuelles

- Autres préparations

Valeur ajoutée achat

▪ Priorité à l’origine France 

▪ Un large choix de produits éligibles EGALIM :

o Dédoublement nombreuses lignes en BIO

o Développement de nouvelles lignes de poissons issus de pêcheries 
certifiées responsables 

o Valorisation des produits issus d’exploitations certifiées HVE 2 ou 3

Points forts

Caractéristiques

Titulaires

▪ Un allotissement et conditions logistiques adaptés au marché fournisseurs 
pour une performance préservée : 

o 14 lots par spécialité pour une optimisation de la qualité 
o Poissons surgelés : priorité à la simple congélation 

4 ANS
Du 1er juin 2025
au 31 mai 2029

Nature du contrat
Accord-cadre à bons de 
commande mono attributaire

Marché disponible 
en centrale d’achat

▪ Pomona Passion Froid

▪ Sysco

▪ Modalité : achat

▪ Performance achat DGOS : 
7,42%

COORDONNÉE PAR :

Marché disponible 
en groupement de 
commande



Descriptif des lots

Accompagnement

Des experts hospitaliers mobilisés

Vous pouvez aussi être 
intéressé par… 

Une relation de proximité avec les fournisseurs et une sécurisation des 
approvisionnements grâce à un allotissement par spécialités, avec la livraison 
offerte dès le seuil de commande atteint.

▪ Lot 1 – Viande surgelée : bœuf, veau, agneau, porc et volaille. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 2 – Filets de poissons portionnés et entiers crus : colin Lieu & cabillaud. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 3 – Filets de poissons portionnés et entiers crus : autres poissons. 
Titulaire : Sysco

▪ Lot 4 – Filets de poissons portionnés et entiers cuits, fruits de mer et saurisserie. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 5 – Légumes et mélanges de légumes crus (blanchiment court). 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 6 – Légumes cuits, mélanges de légumes cuits, légumes cuisinés, galettes 
végétales. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 7 – Purées de légumes Cuites. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 8 – Pommes de terre préfrites ou cuites et prédorées (liaison froide). 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 9 – Pâtisserie salée (Pizza, tartes, quiches, crêpes, feuilletés…). 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 10 – Plats cuisinés. 
Titulaire : Sysco

▪ Lot 11 – Autres préparations élaborées à base viandes – poissons – légumes et 
autres. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 12 – Tartes/Flans/Entremets. 
Titulaire : Sysco

▪ Lot 13 – Pâtisseries Individuelles, Crèmes glacées et sorbets
Titulaire : Pomona Passion Froid

▪ Lot 14 – Préparations pour buffets et cocktail, pâtisserie et pain à cuire et 
ovoproduits. 
Titulaire : Pomona Passion Froid

Ce marché a été réalisé par un groupe experts regroupant le CHU de 
Nantes, le GHT Atlantique 17, le CH de Libourne, le CH Cotentin, le CHU 
d’Amiens, le CH de Cholet, le CHU de Tours, le CH Elbeuf Louviers, le CH 
Saint Nazaire, le CHU de Nancy, le CHU de Reims, le CH Mazurelle, le 
CESAME Angers, le CHU de Dijon, le CHU de Lille et le GHEF.
Des commissions techniques ont été mises en place pour choisir de manière 
rigoureuse les produits avec des tests organoleptiques et l’analyse des 
fiches techniques.
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▪ Marché Viandes, Volailles, 
Charcuteries et Textures 
modifiées

▪ Marché Produits laitiers et 
ovoproduits

▪ Marché Epicerie & Boissons

▪ Marché Produits de 4e et 5e

gamme et Produits traiteur

Consultez l’ensemble des marchés 
UniHA >>

Retrouvez toutes les informations dans l’espace documentaire UniHA sur votre espace adhérents

Sécurisation des 
approvisionnements

✓ Gamme des poissons 
surgelés : développement de 
la gamme sur les 2 lots.

Attractivité de 
l’hôpital 

✓ Des produits origine France 
et le développement de la 
gamme sur une réponse 
Egalim.

http://www.uniha.org/
mailto:contact@uniha.org
https://www.uniha.org/espace-marches/

