
Fiche de recensement des besoins

▪ Recensement : du : 22/06/2026 
au 12/08/2026 

▪ Publicité appel d’offres : mi-septembre 
2026

▪ Étude des offres : Novembre/décembre 
2026

▪ Démarrage du marché : 01/03/2027

Dates

Durée de 2 ans renouvelable 2 ans 

Objet du marché

• Ajout d’une prestation - PSEF N°8 : Externalisation de la fonction qualité
• Ajout d’un 6e lot avec un nouveau découpage régional 
• Dissociation selon la taille des établissements : « CHU et Grands CH / Autres établissements »

• Panier mini à 60€ pour CHU et grands CH
• Panier mini à 30€ pour autres établissements

• Ajout de frais de déplacement si le panier minimum n’est pas respecté
• Dissociation au BPU de la partie déplacement/analyses
• Précisions sur les sites à prélever/collecter au sein d’un même site, bâtiments, étages
• Ajout au BPU de l’analyse A1 pour l’eau
• Pas de changement (ajout/suppression) sur les analyses demandées actuellement au BPU
• Intégration de l’aspect environnemental dans les critères de choix

Planning

Accord-cadre à bons de commande

Nature du contrat

Date limite de quantification

12 août 2026
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Retrouvez toutes les informations dans l’espace documentaire UniHA sur votre espace adhérents

Analyses microbiologiques, physico-chimiques pour aliments, eau et 
environnement 2027-2031
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Marché disponible en groupement de 
commande et en centrale d’achat.

Moyens d’accès

Pour valider l’adhésion de votre établissement à ce groupement de commandes, vous devez 
répondre au recensement des besoins sur l’outil de quantification Quantum en vous connectant 
à votre espace adhérent. Le tableau d’aide à la quantification et le contrat d’engagement se 
trouvent dans Quantum. 

J’accède à Quantum et je recense mes besoins

Accédez au mode d’emploi de Quantum dans le centre de ressources >>

Comment recenser vos besoins ? 

FILIÈRE RESTAURATION

COORDONNÉE PAR LE CHU D’ANGERS ET DE TOURS

Le présent marché est destiné à garantir la sécurité sanitaire et la qualité des prestations de 
restauration des établissements adhérents. Il couvre également les analyses des eaux, des surfaces, 
des mains et de l’air, ainsi que les prestations associées de prélèvement, de collecte et de conseil. 

Afin de répondre aux besoins des établissements et aux évolutions réglementaires, le marché 
intègre plusieurs évolutions et modalités d’exécution, présentées ci-après: 

http://www.uniha.org/
mailto:contact@uniha.org
https://page.uniha.org/PAGE_PROD_WEB/FR/Orientation.awp
https://page.uniha.org/PAGE_PROD_WEB/FR/Orientation.awp

